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VNITRNI RAD SKOLNI JIDELNY

Vypracoval: Baldzsova Agata, vedouci skolni jidelny

Schvalil: RNDr. Tom4§ Hudec, feditel $koly

Smérnice nabyva platnosti ode dne:  |1.9.2025

Smérnice nabyva u¢innosti ode dne: |[1.9.2025

Zmény ve smernici jsou provadény formou ¢islovanych pisemnych dodatkd, které
tvori soucast tohoto predpisu.

Adresa jidelny: Skolni jidelna Gymnazium Josefa Bozka, Cesky T&3in, p. o., Frydecka 689/30
ICO: 62331639

Telefon: 591 144 350

Mobil 731 643 110

E-mail: jidelna@gmct.cz

Webove stranky: www.gmct.cz , www.strava.cz (informace jidelni¢ek ptihlasky a odhlasky ...)
Utedni hodiny jidelny: 7:00-14:00 hodin,

Vedouci stravovani : Agata Balazsova

1.

2.

Vnitini fad Skolni jidelny je soubor pravidel a opatfeni spojenych s provozem 8kolni jidelny uréené
ke stravovani zakd a zaméstnanct $koly, $kolni jidelny a ostatnich stravnika.
Vnitini fad je zdvazny pro viechny osoby, které se stravuji ve $kolni jidelng, v pfipadé nezletilych
zaku 1 pro jejich zékonné zastupce.
Vnitini fad $kolni jidelny je zpracovan v souladu témito zdkony a vyhlaskami:
- zadkonem ¢&. 561/2004 Sb., 3kolsky zdkon,
- zékonem ¢. 258/2000 Sb., o ochrané vefejného zdravi,
- vyhlaskou ¢. 107/2005 Sb., o 3kolnim stravovani,
- vyhlaskou ¢&. 602/2006 Sb., o hygienickych pozadavcich na stravovaci sluzby a o zésadach
osobni a provozni hygieny pti ¢innostech epidemiologicky zavaznych,
- vyhlaSkou ¢&. 84/2005 Sb., o ndkladech na zavodni stravovani a jejich thradé
v piispévkovych organizacich
- nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) ¢&. 2016/679 o GDPR
- informace ke konzumaci vlastniho jidla Informace ke konzumaci vlastniho jidla Ustanoveni
§ 4 odst. 10 vyhlasky &. 107/2005 Sb., o skolnim stravovani, ve znéni novely & 310/2025
Sb. (dale jen ,,vyhlaska®)

Skolni jidelna zajistuje stravu pro
e 7aky zakladni §koly-obédy

e 7Zaky stfedni Skoly-obédy

e vlastni zaméstnance-obédy
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e jiné osoby (cizi stravniky) v rAmci dopliikové ¢innosti-obédy

Organizace provozu stravovani

Smluvni vztah mezi strdvnikem (jeho zdkonnym zastupcem) a organizaci nabyvéa platnosti
podpisem pfihlasky ke stravovani a zanikd ukoncenim vzdélavani, ukoncenim studia, nebo
odhlasenim ze stravovani a vyrovnanim pohledavek obou smluvnich stran.
Jidelni listek sestavuje vedouci $kolni jidelny spole¢né s kucharkou.
Jidelni listek je k dispozici na vyvéskach ve 3kolni jideln€ a na internetovych strankach 3koly.
Zména v jidelnim listku je vyhrazena, vedouci 3kolni jidelny miize zménit menu v zavislosti na
dodéavce potravin, havarijni situaci a podobné. Tato zména bude zaznamendna do jidelniho listku.
Skladba jidelniho listku se #idi ,, spotfebnim ko$em ,, (vyZivové normy sbirky zakonu &. 107/2005
Sb.) pro 8kolni stravovani, jehoZ plnéni kontroluje krajské hygienicka stanice.
K odbéru obédu si musi kazdy stravnik zakoupit ¢ip, ktery je zpoplatnény vratnou zalohou.
V ptipadé ztraty Cipu postupuje stravnik stejné, pokud vsak Cip do tii dni nenajde, je povinen si
potidit novy na vlastni naklady.
Cip mé zivotnost 9 let, a je moZno neposkozeny vratit, pokud jej stravnik poskodi, zni¢i, nebo
ztrati, musi si koupit novy. V ptipadé, Ze bude mechanicky poskozen, ale bude fungovat, lze jej za
poplatek pfepouzdfit.
Pokud ma stravnik absenci ve S$kole a neodhldsi si stravu, prvni den absence je obéd
za dotovanou cenu, dal$i dny jsou za plnou (nedotovanou cenu). Absence je porovnaviana
s tfidni knihou.
V piipadé, Ze si stravnik chce vzit obéd ssebou, méd mozZnostsi ho vyzvednout v ¢asovém
harmonogramu, ktery je zveiejnén na strankach $kolni jidelny a na webovych strankach.
Ptihla3ovani a zména obédu-vzdy den pfedem do 12:00 hodin

e osobn¢ ve Skolni jidelne

e telefonem 591 144 350, mobilem 731 643 110 - od 7:00 do 12:00 hodin

e internetem - jidelna@gmct.cz, piihlasky a odhlasky, www.strava.cz *
odhlasky den pfedem do 13.00hodin
Stravnik, ktery odebere alespori jeden obéd v mésici, ma pfistup na www.strava.cz, (internetové a
mobilni piihla8ky a odhlasky a dal$i informace).
Kazdy obéd musi byt vZdy uhrazen pfedem.
Inkasem — souhlas s inkasem z b&Zného t¢tu si musi kazdy stravnik zfidit a potvrzeni doloZit.
Strava se plati pfedem, to znamena, Ze 20. dne v mésici probéhnou platby.
Trvalym prikazem — stravnik musi 20. dne v mésici poslat platbu na stravné.
Hotové — platbu hotové 1ze provést pouze u nové nastupujicich Zaku za prvni mésic stravovani po
nastupu do 8koly.
Neprojde-li bezhotovostni platba, jsou obédy odhlaseny.
Internetové piihlasky, kdy stravnik nema na svém konté penize, se nerealizuji. V pfipadé, Ze
nastane nedoplatek, pfijde strdvnikovi e-mailem upominka k zaplaceni nedoplatku.
Pieplatky na stravném se vraci zpét na tcet stravnika na konci §kolniho roku.
Hotovostni platby jsou kazdy den.
V3echny ceny ob&dl a poplatky jsou zverejnény na nasténkach a na webovych strankach.
Cizi osoby v jideln& se mohou pohybovat pouze po domluvé s vedouci jidelny.
Veskeré informace o zménach ve $kolni jidelné a v provoznim fadu b&hem Skolniho roku jsou
vyvéSeny na nésténkach a na webovych strankach.
Ve Skolni jidelné je Zdkim zakazdno pouzivani telefonti, notebooki, tableti a jiného pienosného
elektronického zafizeni. Za jejich poskozeni nenese jidelna ani Skola Zadnou zodpovédnost.

Vyse stravného
Sazby stravného vychdzeji z finanénich limith na nadkup potravin uvedenych v pfiloze k vyhlasce ¢.
107/2005 Sb., o 3kolnim stravovani
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Zavodni stravovani

Zavodni stravovani je zaji$téno v organizaci (viz. Zfizovaci listina)

Narok na zavodni stravovani piislusi zaméstnanci v pracovnépravnim vztahu k organizaci
(zaméstnanec musi odpracovat alespori 3 hodiny z pracovni smény).

Sazba stravného vychazi z finan¢nich limitd na ndkup potravin vyhlaska &. 107/2005 Sb., o $kolnim
stravovani, z § 2, 3 vyhlasky ¢. 84/2005 Sb., o ndkladech na zavodni stravovani a jejich uhradé
v ptispévkovych organizacich ziizenych uzemnimi samospravnymi celky. Zavodni stravovéani se
poskytuje za cenu ndkladi na suroviny spotfebovanych na p¥ipravu hlavniho jidla minus piispévek
z FKSP, tj. za sniZenou cenu, jedno jidlo denné.

Dopliitkova ¢innost

Dopliikov4 ¢innost je povolena zfizovatelem $kolni jidelny ve Zfizovaci listing pfispévkové organizace
ZL/081/2001 dodatek D9/ZL/081/2001. Skolni jidelna provozuje dopliikovou &innost na zaklads
zivnostenského listu.

V ramei DC jsou prodavény obédy cizim stravnikim (déichodetim a jinym osobam).

Sazba stravného vychézi z kalkulace nékladd na 1 ob&d, ve které jsou zahrnuty naklady na potraviny,
mzdové néklady, rezijni ndklady (tj. naklady na elektricky proud, vodné, sto¢né, topeni a amortizaci) a
piiméfeny zisk. V pfipadé zmény sazby za odebrany ob&d bude stravnik v&as informovan,

Vydej stravy v jidelné

Vydej stravy probiha ve dvou obédovych prestivkach, a to od 11:35-12:15 a 12:25-13:05.
Doba vydeje nesmi prekrocit 4 hodiny od dohotoveni pokrmu. Pfi vydeji je tieba pouzivat vhodné
nastroje pro manipulaci se stravou /vidlice, nabéracky, rukavice/. Vydavané pokrmy musi mit teplotu
vy83i nez +60,1°C. Béhem vydeje je nutné méfit teplotu pokrmu vpichovym teplomérem.
Pokrmy jsou v gastronadobach umistény ve vyhiivacim pultu.

Pfi vydeji musi persondl kuchyné pouzivat jednordzové rukavice.

V priibéhu vydeje personal dezinfikuje vydejni mista.

Pravidla pro vydej Sokové zchlazené stravy s sebou po vyuéovani

Vydej do krabicek od 13:50 do 14:30 hodin .

1. Po skon¢eni vyu€ovani ma dit€¢ moZnost vzit si ob&d s sebou Sokové zchlazeny na 4°C

2. Vydej studenych ob&dl probihd v dobé od 13:50- 14:30. Stravnik si ob&d vyzvedne a odchazi.

3. Na krabi¢ce musi byt Stitek: Nazev firmy, nazev pokrmu, datum a hodina vyroby, teplota uchovéni
do 4°C, datum a hodina spotieby, zpiisob ohfevu.

4. Dle vyhlasky 602/2006 Sb., o hygienickych pozadavcich na stravovaci sluzby doporuCujeme
Sokove zchlazeny obéd spotiebovat do 8 hodin od dohotoveni.

5. Cena obédu v krabicce je navySena o 7,-K¢&, o cenu krabi¢ky.

6. NeodhlaSeny a neodebrany obéd je wictovan a neni za n&j ndhrada. U Skolnich stravniki plati
vyhladka o Skolnim stravovani ¢. 107/2005, kde od 2. dne absence neni narok na dotovany obéd,
ale stravnik plati obé&d v plné rezii.

Vydej stravy cizi stravnici

Vydej stravy s sebou pro cizi strdvniky probiha z okna $kolni jidelny ve dvou ob&dovych pfestavkach,
ato od 11:00-11.15 a 13.05-13:15. Pokrm je uren k okamzité spotfebé.

Vydavané pokrmy musi mit teplotu vy$si nez +60°C.

Vydej do jidlonosi¢a pro zaméstnance 10:50-11:00
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Zaméstnanec prijde k vydejnimu okénku, na tdcku bude mit jidlonosi¢, ktery si rozevie, kuchatky mu
obéd naloZi, stravnik si jidlonosi¢ zkompletuje a odchazi. Tacek odlozi do okénka na pouZité nadobi.
Vydavané pokrmy musi mit teplotu vy3si nez +60°C. Pokrm je urfen k okamZité spotiebé.

Zasady chovani zaki ve Skolni jidelné

1. Déti dochézeji na ob&d dle akruélniho rozvrhu, aby nedochézelo ke shlukovani a dodrZzuji odstupy
2 1

2. Zéci odeberou na tac pfibor, polévku a hlavni jidlo. Pokud &eka na vydani jidla vice stravnikd, fadi
se do fronty.

3. Odbér jidla se uskutedni poté, co Zak oznadil odbér jidla pfiloZenim ¢ipu k vydejnimu snimaéi.

Zapomnél-li Zak &ip, bude mu obéd vydan aZ po vyzvednuti si ndhradni stravenky u vedouci Skolni

jidelny.

PoZaduje-li Zak pfednostni vydani stravy, vyZzada si souhlas dozirajiciho.

Pouzité nadobi odevzda zak u okénka k tomu uréeném, anebo ho dé do stojanu.

Z4ktm neni dovoleno vodit s sebou osoby, které se v jidelng nestravuji.

Jakékoli zranéni hlasi Zak ihned dozirajicimu.

Ptikazy vedouci $kolni jidelny, kuchatek, dozirajiciho jsou pro stravnika zavazné.

Z jidelny se nesmi odnaSet Zadné jidlo ani inventdf, pouze ovoce, ty¢inky a krabicky s obédem

ur¢ené s sebou.

11. Na chovani Zaki ve 8kolni jidelné dbéd predem uréeny dozor.

Lo N L e

Pozadavky na zdravotni stav pracovnikii a jejich osobni hygiena

1. Pied nastupem do zaméstnani se musi vSichni pracovnici kuchyné podrobit preventivni prohlidce
a musi mit vystaven zdravotni prikaz, znalosti nutnych k ochrané vefejného zdravi ve smyslu
pozadavkil Zékona &. 258/2000 Sb. o ochrané vefejného zdravi, Vyhlasky ¢&. 602/2006 Sb. o
zasadach osobni a provozni hygieny.

2. Zameéstnanci jsou povinni hlasit oSetfujicimu lékati kaZdou zménu zdravotniho stavu, kterd by
mohla mit za nasledek kontaminaci vyrobkd.

3. Pracovnici nesmi mit pfi praci v kuchyni Zddné ozdoby na rukou /prsten, naramky/, nehty musi byt
zastiiZzené a nenalakované.

4. Je nutné pecovat o télesnou ¢istotu a pfed zapocetim vlastni prace, pfi pfechodu z neisté prace na
¢istou /napi. uklid, hruba piiprava/, po pouziti WC, po manipulaci s odpadem a pii kazdém
zneCisténi je nutno si umyt ruce v teplé vodé s pouZitim vhodného myciho /pfip. desinfekéniho/
prostiedku.

5. Je nutné nosit osobni ochranné pracovni prostiedky, zejména pracovni odév, pracovni obuv
a pokryvku hlavy pfi vyrobé potravin. Pracovni odév musi byt udrZovan v ¢istoté a podle potieby
ménén v pribéhu smeény, pfed pouZitim toalety je nutné pracovni odév odloZit
a po peclivém umyti rukou opét obléci.

6. Nelze opoustét objekt Skolni kuchyné v priib€hu pracovni doby v pracovnim odé€vu a v pracovni
obuvi.

7. 'V pribéhu prace na pracovisti nesmi pracovnik provadét toaletni a kosmetické ipravy zevngjsku.

Plati zdkaz koufeni a zdkaz vstupu cizich osob na pracoviste.

9. Pouzité pracovni odévy, jakoZ i ob¢anské odévy musi byt ukladany na misto k tomu vy¢lenéné,
oddélené.

e

Provozovatel je povinen zajistit:

1. aby préci v kuchyni vykonavaly jen osoby zdravotné zplsobilé,

2. osobni ochranné a pracovni pomiicky,

3. aby povéfeni pracovnici byli seznameni s hygienickymi poZadavky prace v kuchyni,
4. podminky pro osobni hygienu, uloZeni pracovniho a soukromého obledeni,
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5.

6.

provadéni technickych Uprav, natéri a malovani dle potieby ve vyrobnich a skladovacich
prostorach,
vypracovani sanita¢niho fadu a zaji$téni jeho dodrZzovani.

Povinnosti pracovniki — organizace provozu kuchyné

1
2.

O PN LR W

10.

Pracovni doba kuchyné - 6:00 hod — 14:30hod. '
Dle daného jidelni¢ku rozdéli hlavni kuchatka ukoly a zaroveil upfesni technologicky postup préce.
KaZdodenni dodrZovani kritickych bodl a méfeni teploty se uvadi na pfedepsané tiskopisy.
Odpovédnost za odemykani a zamykani prostor mé kuchaika a vedouci SJ.

Manipulaci s finanénimi prostfedky vykonava vedouci SJ Agata Balazsova v kancelai vedouci SJ.
Dbat na sviij zdravotni stav.

Dodrzovat provozni a sanitaéni fad a také fad HACCP na pracovisti.

DodrZovat zésady provozni a osobni hygieny.

Znat a dodrZovat hygienické pozadavky na vyrobu, podavani, skladovani a pfipravu pokrmi.
Uzivat jen schvalené a predepsané technologické a pracovni postupy, viimat si kvality
a nezdvadnosti zpracovavanych potravin.

Kontrola zaru¢nich lhit potravin.

Zasady provozni hygieny

Néacini, nadobi, pracovni plochy, strojné technologické zafizeni, piepravni obaly a rozvozni
prosttedky musi byt udrzovény v {istoté a v takovém stavu, aby nedochazelo k ohroZovani jakosti
a zdravotni nezavadnosti potravin a pokrmi.

Uklid viech pracovist a prostor se provadi prib&Zzné za pouZiti mycich, poptipadé dezinfekénich
prostredkil.

Sanitdrni zafizeni, ale i vSechny prostory musi byt udrzovany v &istoté a provozuschopném stavu,
fadné odvétravany, na WC musi byt hygienické pomicky (toaletni papir, mydlo, papirové utérky
apod.).

Musi byt provadéna pribézné likvidace odpadu.

Predméty nesouvisejici s vykonem pracovni ¢innosti nelze prechovavat v objektu Skolni kuchyné.
Preventivné je nutno pusobit k zamezeni vyskytu hmyzu a hlodavcd a prab&Zné musi byt
provadéna béZna ochranna dezinfekce, dezinsekce a deratizace.

Do prostor Skolni kuchyné a vyrobniho prostoru nelze pfipustit vstup nepovolanych osob
a zvitat, do $kolni jidelny je pfisny zakaz vstupu zvifat.

Osobni véci, obCansky odév a obuv Ize odkladat pouze v $atng, a to oddélené od pracovniho odévu.
Zékaz kouteni ve vSech prostorach.

. Pro uklid lze pouZivat jen takové myci, &istici a dezinfek&ni prostfedky, které jsou uréeny pro

potravinafstvi. Tyto prostfedky jsou uklddany oddélen&¢ v &erné kuchyni. Myti nadobi
se provadi v dostate¢né teplé pitné vodé s ptidavkem myciho prostfedku po pfedchozi oéisté od
zbytkd. Bilé nadobi a pfibory se myji v my¢ce na nadobi.

Pro tucely splnéni poZadavki BOZP jsou zaméstnanci $kolni kuchyné povinni:

1.

b o bd

&n

nepracovat s nozem smérem k télu,

odkladat néaradi, zejména pouZité noze, vZdy na uréené misto,

nadoby s pokrmy (i prazdné) stavét jen do mist, kudy se neprochazi,

pii manipulaci s nddobami s horkym obsahem vzdy pouZivat ochranné litkové rukavice a dbat
zvySené opatrnosti pii chizi,

nasazovat pfidavna zafizeni u kuchyiiskych roboti jen pfi vypnutém motoru,

do masového strojku vtla¢ovat maso jen dfevénou pali¢kou, tladitkem, u nafezovych stroji
pouZivat pii obsluze pfislu$ného nadini, §pi¢ky salamu odkrajovat ruéné,

zkousky tésta, popfipade jinych surovin pfipravovanych robotem, pouze po zastaveni stroje,
zbyteéné neodkladat pomticky na vafeni (noZe, vidliky, nabéra¢ky,) na pracovni plochy
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10.

1.
12,

1

1.

14.
15;
16.
17.

18.

19.

20.

21.

22.

23,
Z4.

25.

dbat na to, aby podlahy ve vSech prostorach $kolni kuchyné a jidelny byly do sucha vytieny, bez
zbytkl pokrmt a odpadkd,

nadoby z divodu bezpe&né manipulace nenapliiovat tekutinami po okraj; zachazet s elektrickymi ¢i
plynovymi spotiebi¢i a panvemi (vyklapéni, apod.) jen pfi vypnuti elektrického proudu (plynu);
presvédtit se vzdy o vysi vody v plasti kotle podle vodoznaku; zabezpetit vypoustéci kohoutky
varnych kotld proti nahodnému otevieni; dbat na spravnou funkci pojistovacich ventill, nezadat
pomoc osob Fadné nepoucenych a neproskolenych,

nepfenaset nadlimitni bfemena, velké nadoby s horkou vodou nebo horkymi pokrmy,

dbét zvySené pozornosti pfi snimani pokli¢ek a pak z nadob s horkymi pokrmy,

zavady na strojich a jiném zaiizeni ihned oznamovat vedouci $kolni kuchyné a zabezpecit jejich
opravu odborné zptisobilym zaméstnancem,

plné se soustiedit na praci; pfi praci se nerozptylovat a neru$it ostatni pfi pracovni ¢innosti,
pravidelné kontrolovat lhiitu pouZitelnosti potravin a konzerv,

nedotykat se pii manipulaci s pokrmy nebo poZivatinami piimo rukama, pokud to neni podle jejich
povahy nezbytné; zaméstnanci musi vZdy pouzivat vhodné nacini a pfiborti a pocinat si pfitom
s uzkostlivou ¢&istotou,

dodrZovat zakaz kladeni bilého nadobi nebo mélkého cerného nadobi naplnéného pokrmem nebo
umytého na podlahu a ponechavat je v ne¢istém nebo pradném prostiedi, nezakryté,

pii myti nadobi a piiborti pouZivat dostateéného mnoZstvi €isté horké pitné vody; teplota myci
vody min. 40 °C; nepouZivat kovové draténky; voda k poslednimu smyvani mé byt horka, aby
nadobi samo oschlo a nebylo tieba pouzivat utérek; dezinfekce nadobi se provadi jenom na zvlastni
pokyn organii statniho odborného dozoru,

pfi obsluze elektrickych spotfebiél, strojii a zafizeni provadét pouze takové ukoly, které obvykla
prace vyZaduje a brat do rukou jen ty ¢asti, které jsou k tomu uréeny,

nedotykat se vadnych vodi€li nebo nedostate¢né chranénych pfivodi ke spotfebi¢im
a strojim a nevéSet na Casti elektrické instalace, vypinace a kabely Zzadné piedméty nebo Casti
odévu,

pii pouziti hornich podlazi kuchyiniskych peci dbat zvySené opatrnosti pfi vyndavani rozpalenych
plechd,

nemanipulovat za chodu se strojem na brambory, nesahat do otevieného stroje rukou, skrabka na
brambory musi byt zakryta,

dodrzovat pravidla pro nakladani s nebezpeénymi chemickymi latkami a piipravky,

pfi vzniku pracovniho urazu vlastniho nebo spoluzaméstnance, ihned tuto skute¢nost oznamit
vedoucimu zaméstnanci a uraz zapsat do knihy urazu,

viichni zaméstnanci musi byt pravidelng o t&chto pokynech pougeni, vedouci SJ provadi pravidelng
zapis o tomto proSkoleni a seznameni s podpisy viech zaméstnanci,

26. je tieba dbat o to, aby stropy, fimsy a topna zafizeni byly zbavovéany prachu. Podlaha a okna musi

27.

byt peclivé ¢istény. Okna musi byt opatfeny sit€émi proti vnikédni hmyzu a ptactva do pracovnich
mistnosti,

v kuchyni, jideln€ a ve skladech nesméji byt uschovavany ob¢anské Saty a obuv. Nesmi se tam susit
pracovni odévy, pracovni obuv a jiné pfedméty,

Likvidace odpadu

Biologicky odbouratelné odpady jsou skladovany v uzavienych nadobach. Odbér tohoto odpadu je
provadén denné¢ na zdkladé¢ pisemné smlouvy sodbératelem. Ostatni odpad je umistovan
v pFistavenych kontejnerech a vyprazdiiovan firmou FCC Cesk4d Republika, s.r.o. Cesky T&in.
Pouzité jedlé oleje jsou odvazené a likvidované firmou Trafin Oil, a.s. a lapa¢ tuku je od€erpavén
firmou Sezako s.r.o.

Informace ke konzumaci vlastniho jidla



Gymnézium Josefa Bozka, Cesky Té&Sin, piispévkové organizace

Zatizeni Skolniho stravovéni umozni ditéti, Zdkovi nebo studentovi, kterym pravnicka osoba
vykondvajici ¢innost $koly zajistuje Skolni stravovani, konzumaci vlastniho jidla ¢asové a prostorove
spole¢né se Skolnim stravovanim. Ditéti nebo Zékovi dale poskytne zafizeni Zkolniho stravovéni
nezbytnou pomoc pii konzumaci vlastniho jidla a v souvislosti s ni, pokud tuto pomoc potiebuje.*

Zavérecna ustanoveni
1. Zruduje se pfedchozi znéni této smérnice ze dne 1.9.2022. UloZeni smérnice v archivu 3koly
se fidi Spisovym a skarta¢nim fddem Skoly.

C‘eském T&sing 1.9.2025 oymnazium Josefo BDZ'.l({JJ EESk}” Téiiﬂ,
piispévkovd organizace
Frydeckd 30, 737 01 Cesky Téstn
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